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Vigneto: Su terreno morenico
ghiaioso. Viti allevate a Guyot.

Vendemmia: Precoce con
raccolta selettiva a mano.

Vinificazione: Pressatura
soffice e lenta fermentazione in
acciaio a temperatura
controllata.

Affinamento: In acciaio
e in vetro.
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Sole, vino bianco biologico e naturale, profu-
mato e fruttato, di buona sapidita e poca aci-
dita, alcol e morbidezza non mancano e
danno struttura a questo vino sorprendente,
opulento e sapido, rendendolo pieno e corpo-
50, I'essenza per eccellenza del terreno more-
nico del Garda.

Sole di Solimago si presenta con un colore oro
medio brillante, profumo e sapore intensi,
emana sentori fruttati erbacei, buona persi-
stenza con un gradevole retrogusto di man-
dorla amara e pesca bianca. Sole & un vino
elegante perfetto per accompagnare la miglio-
re cucina italiana, come Tortelli di zucca, risotti
al tartufo, ogni tipo di pasta e dessert.
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Vineyard: On gravelly morainic
soil. Guyot trained vines.

Harvest: Early with selective
harvesting by hand.

Vinification: Soft pressing
and slow fermentation in steel
at a controlled temperature.

Aging: In steel and glass.

SOLIMAGO

Sole, organic and natural white wine, fragrant
and fruity with good sapidity and little acidity,
alcohol and softness are not lacking and give
structure to this surprising, opulent and sa-
voury wine, making it full and full-bodied, the
essence par excellence of the Garda morainic
soil. Sole di Solimago has a bright medium
gold color, intense aroma and flavour, it gives
off fruity herbaceous hints, good persistence
with a pleasant aftertaste of bitter almond
and white peach. Sole is an elegant wine per-
fect to accompany the best Italian cuisine,
such as pumpkin tortelli, truffle risotto, all kind
of Pasta and all dessert.
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